2,
Restaurant.

Carte Signature

Tntrées

V' Cromesquis de chévre frais, fine mousseline de petits pois frais, vierge de pignons,
oignons doux des Cévennes AOP

Foie gras de canard francais artisanal en 2 fagcons, mi-cuit et poélé
artichauts barigoule, condiment artichaut, condiment a la pomme Chanteclerc caramélisée,
safran du Pic Saint-Loup et Calvados

Plats

Piece de viande de prestige,
accompagnée de pommes de terre mitraille et de légumes bio selon le panier du moment

Médaillon de bavette farcie, oignons doux des Cévennes AOP,
épinards frais, champignons bruns

Truite bio des Cévennes, confite a I'huile de sapin, fine quenelle,
escargots de I’Hérault, asperge, noisette, émulsion aux aromatiques fraiches

‘Desserts

V' Trio de fromages, du Pic Saint-Loup & d’ailleurs

V Fraises en deux fagons, crumble de chataignes bio, glace artisanale au yaourt, meringue

Accords « Vins & Saveurs » |2vins 14 € |3 vins 23 € |4 vins

14 €

18 €

a partirde
24 €

25 €

27 €

10 €

12 €

32 €



